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RELATÓRIO DE ANÁLISE DE ÓLEO VEGETAL 

Solicitante: HARMONIE AROMATERAPIA LTDA 

Tipo de Amostra: Óleo vegetal de Açaí 24/050 

Técnica Empregada: GC-MS 

Data de realização da análise: 04/12/2024  
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TR Identificação % 

37,60 Palmitoleic acid(C16:1) 3,16 

38,17 Palmitic acid(C16:0) 25,15 

42,10 Linoleic acid(C18:2) 10,65 

42,32 Oleic acid(C18:1) 53,69 

42,40 Elaidic acid(18:1n9t) 5,62 

42,86 Stearic acid(C18:0) 1,74 

 Compostos minoritários (< 1,74 %) 0,00 

 Compostos não identificados 0,00 
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